
Silvestermenü 
2025/2026 

Sandorn Spritz 

*** 

Mousse‘ vom Räucherlachs auf 
Gurkencarpaccio 

*** 

Cremesuppe von der 
Schwarzwurzel mit 

Zucchinichips 

*** 

Himbeersorbet mit Champagner 

*** 

Mediterraner Brotsalat mit 
Garnele 

*** 

Hirschbraten mit 
hausgemachten Spätzle und 

Preiselbeerbirne 

oder 

Kalbsvögerl auf feinem 
Pfifferlingsrahm mit 

Maronenspätzle 

*** 

Bayrisch Creme mit frischen 
Beeren 

oder 

Kleine Käseauswahl mit 
Baguette 

65,90 € 

Vegetarisch 

 

Sandorn Spritz 

*** 

Mousse‘ von der Avocado auf 
Gurkencarpaccio 

*** 

Cremesuppe von der 
Schwarzwurzel mit 

Zucchinichips 

*** 

Himbeersorbet mit Champagner 

*** 

Mediterraner Brotsalat mit 
Mozzarella 

*** 

Tris von Käsespätzle (Maronen, 
Spinat- und Rote Beete) mit 

Röstzwiebeln 

oder 

Kaspressknödel auf feinem 
Pfifferlingsrahm mit 

Maronenspätzle 

*** 

Bayrisch Creme mit frischen 
Beeren 

oder 

Kleine Käseauswahl mit 
Baguette 

65,90 € 

 



Kindermenü (bis zwölf  

Jahre) 

Pfannkuchensuppe 

*** 

Himbeersorbet 

*** 

Kleiner Hirschbraten mit 
hausgemachten Spätzle und 

Preiselbeerbirne 

Oder 

Kleines Schnitzel mit Pommes 
frites 

*** 

Kinderüberraschungseis 

25,90 € 

 

 

 

 

Wir wünschen all‘ 
unseren Gästen und 
Freunden ein frohes 

neues Jahr 2026! 

Ihre Familie Schwaab 
und Team 

 

 

 

 

Unsere 
Weinempfehlung: 

Offene Rotweine: 

Zweigelt 0,2 L 7,10 €  
  

Primitivo 0,2 L 7,10 € 

 

Offene Weißweine: 

Lugano DOC Weingut Bulgarini 
0,2 L   7,80 € 

Riesling halbtrocken 0,2 L 7,10 €
     

Chardonnay 0,2 L  6,80€ 
     

 

Rose‘: 

Bardolino Chiaretto Weingut 
Zenato 0,2 L 7,10 € 

 

Flaschenwein rot:  

St. Magdalena 0,75 L      24,90 € 

Flaschenwein weiß:  

Silvaner, Würzburger Stein  

0,75 L 28,90 € 

 

 


